
成　績　の　分　布

指標の数値
～49
(不可)

50
～60点

60
～70点

70
～80点

80
～90点

90
～100点

    令和５年度　客観的な指標に基づく成績の分布を示す資料

客観的な指標の算出方法

　履修科目の成績評価を点数化し、全科目の合計点の平均を算出する(１００点満点で点数化)

　①　調理師養成課程

学科名 調理師科（1年制） 学年 1 学生数 18

成　績　の　分　布

指標の数値
～49
(不可)

50
～60点

60
～70点

70
～80点

80
～90点

90
～100点

　０人

　下位1／4に該当する人数　　４人

　下位1／4に該当する指標の数値　　63.8 点以下

　②　調理師養成課程

学科名 調理専門士科（2年制） 学年 1 学生数 35

人数 　　０人 　　　　２人 　　　　　６人 　４人 ６人

成　績　の　分　布

指標の数値
～49
(不可)

50
～60点

60
～70点

70
～80点

80
～90点

90
～100点

　０人

　下位1／4に該当する人数　　８人

　下位1／4に該当する指標の数値　　61.5 点以下

　③　調理師養成課程

学科名 調理専門士科（2年制） 学年 2 学生数 37

人数 　　０人 　　　　６人 　　　　１５人 　６人 8人

成　績　の　分　布

指標の数値
～59
(不可)

60
～70点

70
～80点

80
～90点

90
～100点

　０人

　下位1／4に該当する人数　　９人

　下位1／4に該当する指標の数値　　60.3 点以下

　④　製菓衛生師養成課程

学科名
製菓製パン専門士科

（2年制）
学年 1 学生数 29

人数 　　０人 　　８人 　　　１８人 ９人 　　２人

　下位1／4に該当する人数　　７ 人

　下位1／4に該当する指標の数値　　　　６４ 点以下

　➄　製菓衛生師養成課程

学科名
製菓製パン専門士科

（2年制）
学年 2 学生数 22

人数 　　　　０人 　　　　　１４人 　　　　１１人 　　　　４人 　　　　０人

　下位1／4に該当する人数　　５人

　下位1／4に該当する指標の数値　　　　８１点以下

人数 　　　０人 　　　　０人 　　　　３人 　　　１３人 　　　６人

成　績　の　分　布

指標の数値
～59
(不可)

60
～70点

70
～80点

80
～90点

90
～100点


